	Le menu du jour



	V této lekci se studenti seznámí s typickými francouzskými jídly a způsoby jejich přípravy. Cílem lekce je také obsáhnout slovní zásobu týkající se stolování.


Objectifs fonctionnels : 
parler des habitudes alimentaires et des goûts

Objectifs lexicaux : 
nourriture et boissons, plats, modes de préparation des aliments, couverts et vaisselle

Objectifs culturels : 

menu du jour, carte
Méthodes : 


active
Méthodes de travail : 
individuel, collectif, à deux

Durée : 


45 minutes

DÉROULEMENT

Saluez vos élèves.

Écrivez au tableau l’expression « le menu du jour » et demandez à vos élèves ce qu’elle signifie, de quels éléments elle est composée.

Expliquez les objectifs de la leçon.
Demandez aux apprenants d’ouvrir le livre à la page 55.
Ex. 13, page 55 - Les élèves regardent les photos et répondent aux questions en classe.

Ex. 14, page 55 - Les élèves regardent les menus de deux restaurants et cherchent sur Internet les images des plats pour savoir à quoi ils ressemblent (si ce n'est pas possible, vous pouvez leur apporter les photos trouvées précédemment). Demandez- leur de discuter en binômes de ce qu'ils veulent manger comme entrée, comme plat principal et comme dessert.
Après demandez à une personne de lire à voix haute le texte « Quelle est la différence entre la carte et le menu »
Ex. 15, page 56 - Demandez à vos élèves de regarder les photos et de dire quel mode de préparation représente chaque photo. Après avoir fait les exercices, encouragez vos élèves à exprimer leurs goûts alimentaires en ce qui concerne le mode de préparation.
Ex. 16, page 56 - Dites qu'ils vont écouter quatre enregistrements et vont noter ce que chaque personne prend pour le déjeuner.
Réponses :

1. Chantal

2. Évelyne

3. Pierre

4. Yves

TRANSCRIPTIONS :

Yves : Je suis très paresseux et je n’ai pas le temps de préparer mes repas à la maison. En général, j’achète un sandwich dans une brasserie près de mon bureau.

Chantal : Moi, je fais très attention à ce que je mange. Pour moi, le repas doit être bon pour la santé.  Je n’aime pas acheter les plats dans les magasins ou les restaurants. Je préfère les préparer toute seule à la maison. Au travail, je prends une boîte avec le déjeuner préparé chez moi.

Pierre : Je suis fan de soupes. Je peux en manger tout le temps et partout. Quand j’ai le temps, je prépare mes soupes à la maison. J’ai trouvé un bistro près de chez moi où je peux acheter une bonne soupe chaque jour.

Évelyne : À midi, je mange au restaurant universitaire. En général, je choisis un plat chaud. Le poulet grillé avec des légumes à la vapeur, c’est mon plat préféré.
Ex. 17, page 56 - Demandez maintenant quelles boissons sont les plus populaires (l'une des réponses indiquera sûrement le café ou le thé). Les élèves regardent les images et disent quelle boisson ne contient pas de lait et laquelle est la plus courante en République tchèque.

Ex. 18, page 57 - Les élèves regardent les ustensiles et les couverts et disent lequel est utilisé pour remuer le café ou le thé. Essayez ensuite d'associer les autres à leurs définitions.

Ensuite, divisez la classe en groupes de quatre personnes. Proposez aux apprenants de construire le menu du jour de leur propre restaurant. Dites-leur qu’ils vont en avoir besoin lors de la leçon prochaine.
DEVOIR 

Choisissez 3 ustensiles et préparez leurs définitions.
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