	Menú del día

	


	V této lekci studenti poznají typická španělská jídla a dovědí se, jak se vaří. Při četbě se pak seznámí s tím, jak vypadá španělská snídaně. Cílem lekce je také osvojení slovní zásoby spojené se stolováním (nádobí, příbory).


Objetivos funcionales:
hablar sobre los hábitos y los gustos alimenticios

Objetivos lexicales:
comida, alimentos y bebidas, platos, modos de preparar la comida, cubiertos y vajilla

Objetivos culturales:
menú del día, menú del desayuno

Métodos:
activo, individual, colectivo

Formas de trabajo:
individual, colectivo, en parejas

Duración:
45 minutos

PARTE INICIAL
· Saluda a tus alumnos.

· Escribe en la pizarra menú del día y pregunta a tus estudiantes qué significa esta expresión y de qué se compone menú del día.
PARTE PRINCIPAL
· Explica los objetivos de la lección.
· Ejercicio 12- Los estudiantes observan la fotografía y contestan en la clase abierta a las preguntas.
· Ejercicio 13- Los alumnos miran los menús de dos restaurantes y buscan en Internet las imágenes de los platos para saber cómo son (si no es posible, puedes llevarles las fotografías antes encontradas). En clase abierta, responded a las preguntas y luego en parejas hablan qué quieren comer de primero, de segundo y de postre.
· Ejercicio 14- Pregunta a tus alumnos cómo podemos preparar los huevos (cocidos, pasados por el agua etc.). Luego pide que miren las fotos y que digan qué modo de preparación representa cada foto. Para profundizar el tema podéis hacer el ejercicio 19 del cuaderno de ejercicios. Después de haber hecho los ejercicios, tus alumnos expresan sus gustos alimenticios encuanto al modo de preparación.
PARTE PRÁCTICA Y FINAL
· Texto Menú desayuno- Los alumnos leen en silencio el texto y luego podéis comparar las costumbres polacas con las españolas.
· Ejercicio 15- Di que van a escuchar cuatro diálogos y tienen que anotar qué desayuna cada una de las personas y cuánto cuesta cada desayuno.
· Ejercicio 16- Ahora pregunta qué bebidas acompañan al desauyno (seguramente una de las respuestas será el café o el té). Los alumnos observan las imágenes y dicen qué bebida no lleva leche y cuál es la más común en Polonia.
· Ejercicio 17- Los estudiantes miran los utensilios y cubiertos y dicen cuál sirve para remover el café o el té. Después intentar asociar los demás con sus definiciones.
· Ejercicio 18- Les toca escribir en cuadernos las definiciones de los siguientes cubiertos y elementos de la vajilla.
· Ejercicio 20- Los alumnos en grupos hacen el crucigrama adivinando de qué utensilios típicos de la cocina se trata.
Scénář 11

Módulo 1  Lección 3 

